
 En La Alfaroteca, la calidad del producto no es solo una prioridad, es la base sobre la que construimos
cada plato y cada experiencia.



JAMÓN IBÉRICO 14€

SETAS Y TRUFA 14€

IDAZABAL 14€

CARABINEROS CON JENGIBRE Y LIMA 14€

CHORIZO 14€

CHULETON 14€

ENSALADA DE VENTRESCA
Con ralladura de corazón de atún

15€

CECINA DE ANGUS
Con pistachos, frutos secos y parmesano 

18€

Con tartar de langostino y aguacate

ENSALADILLA RUSA 15€

Con reducción de su jugo y brotes frescos 

PAN BAO DE RABO DE TORO 17€

Con salsa Siracha

OREJA CRUJIENTE MELOSA 14€

RABO DE TORO 14€

50% de campo dehesa de Solana

JAMÓN IBÉRICO 24€

Caprichos Compartidos

Croquetas de autor(8ud.)

Sugerencias 



Con espuma de patata trufada

TARTAR DE ATÚN 19€

Sobre tuétano

STEAK TARTAR 19€

ANCHOAS
Del Cantábrico 0/0 y pan de cristal

19€

CARPACCIO
De cigala con gel de mango, siracha y salsa mayo

19€

Con alioli ,  piparra y salsa siracha

TOSTA DE GAMBÓN 15€

& ligero de Ali  Oli

PULPO A LA BRASA 25€

Con espuma de patata trufada y pimentón

TORREZNO 14€

Caprichos Compartidos

Con parmesano, jamón ibérico y huevo de codorniz

18€FLOR DE ALCACHOFA

Con salsa hoinsin, mayo de cebolla caramelizada, salsa chipotle y parmesano 
⁠BRIOCHE DE CARRILLADA 18€

Con tartar de atún polvo de maíz tostado y lagrimas de salsa de cebolla
caramelizada

AGUACATE A LA BRASA 16€

Con espuma de patata trufada, huevo poche,  virutas de torrezno y
maiz tostado 

PATATAS REVOLCONAS 2.0 15€

ENSALADA DE BURRATA
Con carpaccio de tomate, crujiente de albahaca, aceite de trufa y fresas

16€



CHULETÓN VACA GALLEGA 64€/Kg

LOMO BAJO DE VACA 62€/Kg

TOMAHOK SIMENTAL 68€/Kg

T-BONE 61€/Kg

Con salsa miel y mostaza y pimiento de piquil lo

SECRETO IBÉRICO A BAJA TEMPERATURA 18€

Con cremoso de tubérculos (650gr/aprox)

JARRETE IBÉRICO A BAJA TEMPERATURA 25€

Con rúcula,  tomate, bacón y queso de teti l la

HAMBURGUESA DE VACA RUBIA GALLEGA 17€

SOLOMILLO DE VACA     25€
Con espuma trufada, salsa de mostaza dulce y foie

Con salsa japonesa y patatas baby (600gr. aprox)

COSTILLAR IBÉRICO      24€

Fuego y Hierro

Primera ganadería en apostar por la raza Rubia Gallega en Castilla la Mancha desde 2019. Teniendo a todos
los animales inscritos en la ACRUGA

PATATAS BABY CONFITADAS 6€

PIMIENTOS ASADOS 6€

Guarniciones



TARTA DE QUESO 7€

Con helado de violeta
TORRIJA 7€

Con helado de frambuesa
COULAND DE CHOCOLATE 7€

SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA,
CONSULTA DIRECTAMENTE CON EL EQUIPO.

Postres

Vozka Amundsen/Ginebra, l icor café, café expresso, sirope de vainil la

TIRAMISÚ LA ALFAROTECA 8,5€



SI TIENE ALGÚN TIPO DE ALERGIA O INTOLERANCIA,
CONSULTA DIRECTAMENTE CON EL EQUIPO.

Cócteles

Vozka Amundsen/Ginebra, l icor café, café expresso, sirope de vainil la

TIRAMISÚ LA ALFAROTECA 

Vozka Amundsen/Ginebra, puré de fresa, sirope de piña, zumo de l imón y naranja

RED PASIÓN 

Vozka Amundsen/Ginebra, l imoncé, puré de manzana, sirope de pepino y Sprite

GREEN APPLE

Limoncello l imoncé, cava y soda

LIMONCÉ SPRITZ

Gran mextreño tequila,  zumo de l ima, sirope de pomelo y soda de pomelo

PALOMA

8,5€

8,5€

8,5€

8,5€

8,5€

Amor de Maguey, aperitivo Rives,  vermut

MEZCALONI ALFAROTECA 8,5€
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